
DESAYUNOS Y BRUNCH
COMIENZA SALUDABLE
FRUTA DEL DÍA ................................................................................................................................................................$115

      Compota de temporada, yogurth griego y granola hecha en casa

GUACAMOLE .....................................................................................................................................................................$155

      Con cebolla asada, quelites y chicharrón

ENSALADA  CESAR DE LA CASA .............................................................................................................................$150

     Con grana padano y pan molido de la casa  |  Agrega pollo frito o pollo a la plancha +$45
ENSALADA VERDE Y ROJA .........................................................................................................................................$165
    Con tomate, espinaca organica, aguacate, pepita, chiles ahumados y emulsión de cítricos
     Agrega pollo a la plancha +$45  |  Camarón +$95

ESPECIALIDADES YUCATECAS
MOTULEÑOS EN CAZUELA ..........................................................................................................................................$225

     Delicioso platillo tradicional de la cocina yucateca, con longaniza de Valladolid, Yuc. Plátano macho y panceta

COCHINITA PARA COMPARTIR (300 GRS) ............................................................................................................$345

    Exquisita, ahumada y cocinada durante 10 horas, acompañada de salsa de xnipec y frijoles puercos

TACOS DE LECHÓN (2 PZAS)........................................................................................................................................$150

      Lechón cocinado durante 8 horas en recado negro

TACOS DE COCHINITA (2 PZAS)..................................................................................................................................$150

     Cochinita ahumada por 10 horas, cebolla encurtida y aguacate

CLÁSICOS MEXICANOS
HUEVOS AL GUSTO ........................................................................................................................................................$165

     Acompañados de frijoles puercos y ensalada verde

     *Tu Elige - A la Mexicana o longaniza de Valladolid o pork belly o machaca o tocino

OMELETTE REMATE ........................................................................................................................................................$205

     Relleno de queso doble crema, grana padano, hongos con panceta glaseada y frijoles puercos

HUEVOS RANCHEROS ...................................................................................................................................................$165

     Chicharrón prensado, longaniza de Valladolid, aguacate, salsa roja y queso doble crema

CHILAQUILES ROJOS O VERDES..................................................................................................................................$175

      Grana padano, queso doble crema de rancho con un huevo o pollo

      Agrega Castacán hecho en casa + $55  |  Cochinita + $55

ENMOLADA .........................................................................................................................................................................$130

      Con mole negro hecho en casa y relleno de pollo ahumado

NUEVOS CLÁSICOS 
BUTTERMILK PANCAKES ......................................................................................................................................$170
     Compota de blueberries, mantequilla de la casa y crema montada de jarabe de maple
SALMÓN CURADO Y PAN DE MASA MADRE....................................................................................................$265
      Ahumado en frío, aguacate, tzatziki, eneldo, compota de tomates orgánicos
AVOCADO TOAST ....................................................................................................................................................$165
      Huevo pochado, pesto rojo y aderezo de alcachofas y espinaca
GRILLED CHEESE SANDWICH .............................................................................................................................$225
      Cebolla caramelizada, provolone ahumado, monterrey jack, queso de cabra, pesto rojo, espinaca
SANDWICH DE HUEVO ............................................................................................................................................$190
       Tocino, queso cheddar, gouda, monterrey jack y ensalada de la casa



ESPRESSO.....................................................................................................................................................$45
ESPRESSO DOBLE.....................................................................................................................................$60
MACCHIATO.................................................................................................................................................$55
AMERICANO (1 TAZA).............................................................................................................................. $60 
CAPPUCHINO...............................................................................................................................................$70
FLAT WHITE................................................................................................................................................$70
LATTE..............................................................................................................................................................$75
ICED AMERICANO......................................................................................................................................$65
ICED LATTE...................................................................................................................................................$75

CAFE REFILL................................................................................................................................................$50

LECHE CON CHOCOLATE.........................................................................................................................$55
CHOCOLATE CALIENTE............................................................................................................................$55

JUGOS DE LA CASA
JUGO AMARILLO...............................................................$70
Mango, naranja, piña, limón, jengibre

JUGO VERDE.......................................................................$70
Apio, piña, cilantro, espinaca, albahaca, chile xcatic

JUGO ROJO..........................................................................$70
 Zanahoria, jamaica, betabel

SMOOTHIES
BAYAS Y CREMA..............................................................$110

PLÁTANO Y MANÍ...........................................................$110

MANGO Y COCO..............................................................$110

JUGOS NATURALES 
SIN AZUCAR AÑADIDA

JUGO DE NARANJA........................................................$50

JUGO DE ZANAHORIA...................................................$50

JUGO DE PIÑA..................................................................$50

JUGO DE BETABEL..........................................................$55

JUGOS ESPIRITUOSOS
A PARTIR DE LAS 12 HRS

IZAMAL................................................................................$135
Mezcal con mango, naranja, piña, limon

COLORADAS......................................................................$135
   Sotol con zanahoria, jamaica, betabel

HENEQUÉN.........................................................................$135
Tequila con apio, cilantro, espinaca, albahaca, chile

CAFÉ 
BY JOSÉ ARGUELLO

MEZCLA SAGRADA
   Es un café de proceso lavado de variedades Typica y Bourbon, cultivados en el sur de Chiapas.

Notas de chocolate, frutos rojos y dulzura de caramelo

                                             PANADERIA                                                                                                                                                                                    PAN ARTESANAL ELABORADO TODOS LOS DÍAS

CROISSANT .......................................................................................................................................$65

CHOCOLATÍN.....................................................................................................................................$75

CONCHA..............................................................................................................................................$75

OREJA CLÁSICA .............................................................................................................................$85

MILK
LACTEOSGLUTEN NUTS

FRUTOS DE CASCARA
OPCIÓN VEGETARIANA
VEGGIE OPTION 

POSTRES
CHEESECAKE VASCO ....................................................................................................................................................$135
      Compota de temporada y crema montada de maple

PANNA COTTA .................................................................................................................................................................$95
       De Limón con Gelée de Miel

HELADO DE TEMPORADA  ...........................................................................................................................................$95

BUDÍN DE CHOCOLATE ..................................................................................................................................................$95
Pregunta por nuestra fruta de temporada

De chocolate orgánico mexicano


